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Durchschnittliche Nahrwerte pro 100g Zutaten:
Brennwert 2.037 k3J Champagner-Fillung (Weifse Kuvertiire (Zucker, Kakaobutter,
188 keal VOLLMILCHPULVER, Emulgator (SOJALECITHINE (E 322)), Aroma),
SCHLAGSAHNE, Champagner 13% (SCHWEFELDIOXID UND
Fett 339 ¢ SULFITE), BUTTER, Glukosesirup (aus WEIZEN), Sauerungsmittel
davon gesdttigte Fettsduren 19,6 g (Citronensaure), Aroma, Invertzuckersirup), Hohlkdrper aus weifser
Kohlenhydrate 398 g Schokolade (Zucker, Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER,
MAGERMILCHPULVER, Emulgator (SOJALECITHINE (E 322)),
davon Zucker 39,6 g Aroma)
Ballaststoffe 00 g
— Allergene & Zusatzstoffe:
e ot B Enthalt: Soja, Milch, Schwefeldioxid und Sulfit
Salz 0,17 g
NUTRI-SCORE

Alkohol: 1,4% Vol. ﬂ EG

Deklarationshinweise:
Enthalt Alkohol.

Hinweise zum Produkt:

Hohlkorper aus weifser Schokolade, gefiillt mit einer zartschmelzenden Ganache mit echtem Champagner. Optional gewalzt und mit
Blattgold dekoriert. Ca. 11 g pro Praline.

Produktionstag: 30.10.2026 11:12 Haltbarkeit: 28 Tage (27.11.2026) Lagerung: 17,0 °C

Lagerhinweise:

Kihlund trocken bei 16-18 °C lagern. Vor Warme, direkter Sonneneinstrahlung und Fremdgeriichen schiitzen. Nicht im Kihlschrank
lagern.

Verpackungshinweise:
Luftdicht verschlossen in lebensmittelechter Pralinenschachtel oder Klarsichtbeutel
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Marke Qualitat Okokontrollstelle Herkunft

Handgefertigt in
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Manufakturqualitat

Kontakt: Meine Manufaktur, Musterweg 1, 12345 Musterdorf, Deutschland, Website: www.meine-manufaktur.de
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